
A partager ou pas 

Les Salades

Les classiques

Burgers & Croques

Les Desserts

Beignets de calamars à la Romaine, sauce tartare

Croustillants d’aiguillettes de poulet aux graines, sauce BBQ  

Bouchées de Brie, sauce moutarde au miel

Samoussas de légumes, sauce yaourt menthe et coriandre fraîche 

9,50€

9,50€

10,50€

10,90€

Salade César  17,00€

Coeurs de sucrine, tomates cerises, bacon, poulet croustillant aux graines, 
Parmigiano Reggiano, sauce césar, pickles d’oignons rouges, croûtons. 

Salade des Alpages
Coeurs de sucrine, jambon cru, croutons, tomates cerises, bouchée brie, sauce miel moutarde

19.00€

Blanquette de volaille   24,00€

Tartare de Bœuf « le Classique », 180gr * 22,00€

Tartare senteur d’Asie, 180gr *
Bœuf français taillé au couteau, citronnelle, coriandre fraîche, 
oignons rouges, sauce sweet chili

22,00€

Burger Savoure * 
Pain buns, steak façon boucher, cheddar, coeurs de sucrine, oignons pickles, 
sauce béarnaise 

19,50€

Végé Burger *
Pain buns, suprême végétal croustillant, coeurs de sucrine, 
pickles d’oignons rouges, sauce yaourt menthe/coriandre

18,50€

Croque jambon à la truffe d’été, salade
Pain de campagne, jambon à la truffe Aestivum, sauce Mornay au comté
 

18,50€

Baba au rhum (aux fruits de saison) 
Bowl de fromage blanc, muesli au miel, fruits de saison 
Cookie aux pépites de chocolat et crème glacée (parfums au choix)
Café ou Thé gourmand accompagné de ses 4 douceurs 10,50€

9,50€

8,90€

8,90€

Les incontournables
Fish & chips de cabillaud
Sauce tartare, citron et pommes frites 

24,00€

L’entrecôte de bœuf française, 300gr 
Beurre du chef et pommes frites 

32.00€

Ravioli Tartufata à la crème de truffe
Copeaux de Parmigiano Reggiano

28,00€

*Servi avec pommes frites

Menu enfant 16€

Bœuf français taillé au couteau, assaisonnement bistrot

aux champignons, riz pilaf

*Servi avec pommes frites

les fromages
Mont d’or rôti  (pour 2 personnes - cuisson 25 min) 53,90€

Camembert rôti (cuisson 12 min) 29,90€

Servis avec pommes grenailles et charcuteries 


