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Burger Savoure *

Pain buns, steak fotgon boucher, cheddqr, coeurs de sucrine, olgnons pickles,

Beigne’fs de calamars a la Romaine, sauce tartare 9 50€ sauce béarnaise
Croustillants d.'o.iguilleHes de poule’c aux graines, sauce BBQO 9 50€ Végé Burger * E 18.50€
Bouchées de Brie, sauce moutarde au miel 10,50€

Pain buns, supréme Végétcﬂ croustillant, coeurs de sucrine,

Samoussas de 1égumes, sauce yaourt menthe et coriandre fraiche e 10,90€ pickles doignons rouges, sauce yaourt menthe/coriandre
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Croque jarn]oon a la truffe d'ét¢, salade 18,50€

Pain de campagne, jambon a la truffe Aestivum, sauce Mornqy au comte

N’ LE) 9ALAPE)

Coeurs de sucrine, tomates cerises, bacon, poulet croustillant aux graines,

qumigiqno Reggiqno, sauce césar, pickles &'oignons rouges, crotitons.

Salade des Alpages 19.00€

Coeurs de sucrine, jambon cru, croutons, tomates cerises, bouchée brie, sauce miel moutarde
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LEY CLAY%iOUEGw oo

Blanquette de volaille 24,00€

aux champignons, riz pilotf

Tartare de Beuf « le Classique », 180gr * 22,00€

Beuf frqngqis taillé au couteau, assaisonnement bistrot

Tartare senteur d'Asie, 180gr * 29,00€

Beuf frqngotis taillé au couteau, citronnelle, coriandre fraiche,

olgnons rouges, sauce sweet chili

*Servi avec pommes frites
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MENU ENFANT @ 1€

*Servi avec pommes frites
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LEY iN(ONTOURNABLES

Fish & chips de cabillaud

Sauce tartare, citron et pommes frites

L'entrecéte de beuf francaise, 300gr

Beurre du chef et pommes frites

Ravioli Tartufata & la créme de truffe &

Copecxux de Parmigiqno Reggiano
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LES FROMAGE$

Servis avec pommes greno.illes et charcuteries 1
Mont d'or r6ti (pour 2 personnes - cuisson 25 min)

Camembert réti (cuisson 12 min)

LES PESSERT)

BO.bG. au rhum (G.U.X fl"l.JI.l'IfS de SO.lSOI'l

9,50€
Bowl de fromage blanc, muesli au miel, fruits de saison 6,90¢

Cookie aux pépites de chocolat et creme glo.cée (po.rfums au choix) 8,90€

Café ou Thé gourmqnd accompagné de ses 4 douceurs 10,50€
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